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GrofRe Feste im kleinen Kreise feiern -
hierfur haben wir unterschiedliche Rundumverwéhn- Angebote fur euch:

ALS Beispiel (wir kénnen auch noch ganz andere VVariationen machen)
- Fiesta de parrilla espafola

Tapas zur Begriftung eurer Gaste oder als Agape Happchen: gegrillte knusprige
Weiltbrotfladen mit Tomatenfleisch bestrichen, Olivendl betraufelt und jamon
iberico belegt, darauf ein paar feine Blatter Hartkase. Als zweite Variante gibt es
dazu auch eine Avocado / Salat belegte Variante mit Ei.

Menu:

Churrasco traditionell Picanha. Hier werden Rinderteile auf grolée Schwerte gespielst
und Uber der Glut gedreht, dadurch erhalten sie den tollen Grillgeschmack.
Anschlieléend werden die Rinderteile dunn tranchiert und mit Meersalzflocken
gewdurzt.

Ebenso gibt es Schwein und Maishendel Filet.

Kraftig marinierter Schweinenacken in faustgrofben Teilen brutzelt am Spiefs vor
sich hin und bekommt somit Rostaromen von allen Seiten. Dazu gibt es die
hausgemachte BBQ Sauce. Knuspriges Maishendl vom Spielé. Die zarte Brust bleibt
durch die schitzende Haut saftig und erhdlt einen ganz besonderen Geschmack. Die
Haut selbst wird Uber der offenen Glut appetitlich knusprig.

dazu passende Beilagen:
- gerillte Rosmarinkartoffeln gespielst
- grobes Grillgemuse der Saison
- Grilltomate mit hausgemachtem Pesto
- Paella de verduras mit saisonalem Gemuse
- wurzige Grillanans & Pilze

Frische Krauter-Blattsalat-Mischung mit Salatgemuse.

Es wird auch Fisch geben und verschiedenes vom Smoker wie Pulled Pork

postre / Dessert: gegrillter Ziegenkaseleib aufgeteilt auf Portionen, mit Feige auf
Salatbeet mit Nussen, Beeren und Honigdressing, sowie Balsamico Marinade.
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Inbegriffen bin ich, als euere private Kochin, iber die gesamte Dauer. Bei dieser Art
von BBQ-Genuss geht es darum, dass immer wieder etwas fertig ist und von den
Begrullungshappchen bis zum Dessert durchgekostet und geschlemmt werden
kann ® Zwischendurch kénnen eure Gaste gerne auch immer wieder zu uns und
unserem neuen extra daftr Konzipierten und gebauten GrillSmoker kommen und
uns um Grilltipps fragen. Fast ein wenig Grillkursartig mit Showkochen und
mehreren Gangen dazwischen.

An diesem Tag soll das Essen Uber eine lange Zeit zelebriert werden. Jeder kann
alles kosten und das so oft er will @ . Im Vordergrund steht eure gesellige Runde im
kleinen Kreise mit viel Genuss und Spal3!

Pauschal bis 20 Gaste € 3.000,-
Pauschal bis 35 Gaste € 3.600,- ab35je+€95,-

Preise verstehen sich inkl. 10 % MwSt., Geschirr & Besteck.

Alles was an Speisen Ubrig ist, bleibt naturlich als Mitternachtsjause bei euch.
Wir legen grolten Wert auf gute Qualitat bei den Lebensmitteln, diese sind vorzugsweise aus
biologischem Anbau und das Fleisch aus nachvollziehbarer, dsterreichischer Landwirtschaft.

fur das gesamte Rundherum, plus Beihilfe
mir am Grill, Auf- und Abbau der Geratschaften zu einer Tages Pauschale von
€ 340,- inkl. 10% MwSt.

Aufwandspauschale:

Diese Pauschale beinhaltet alle Aufwendungen, die ein Catering mitsichziehen, wie z.B.:
Angebotslegung, Hin und Heimfahrt. Bentiitzung und Reinigung aller zur Mentiausfihrung
bendtigten Gerdtschaften, Verbrauchsartikel zum Grillen sowie Entsorgung und Trennung des
Bio-Miills. Nicht inbegriffen: Miillentsorgung von Festmll der nicht durch unser Catering
entstanden ist.

inkl. Location Check, geniitzt oder nicht:

Bei Annahme des Angebotes werden wir uns zu einem vereinbarten Termin bei der Fest-
Location treffen, um restliche Details abzuklaren und vor Ort zu planen, wo welcher
Rahmenpunkt der Feierlichkeit stattfindet und wie der Ablauf sein wird. Was ist vor Ort, was
bendtigen wir, was mochtet ihr besorgen was sollten wir besorgen. Ein weiterer wichtiger
Punkt wird sein, einen Plan fiir Schon- aber auch fur Schlechtwetter zu machen, damit an
eurem besonderen Tag alles reibungslos ablauft.
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